SREBRNE MENU

NA POWITANIE:

« przywitanie chlebem i sola

ZUPA

« 10s6} z domowym makaronem, marchewka

i natka pietruszki

MIESA 3 porcje na osobe

« de volaille z mastem i pietruszka/pieczarka/
serem

« szwajcar drobiowy z szynka i zo6ltym serem

« roladki drobiowe z mixem papryk zawiniete
w boczek wedzony

« grillowany filet z kurczaka w sosie
szpinakowym

- udka faszerowane pieczarkami

« roladki wieprzowe z boczkiem i ogérkiem
kiszonym

« poledwiczki wieprzowe w sosie kurkowym

« pieczen z karkowki

« zrazy wolowe

« foso$ w sosie pomaranczowo-paprykowym
DODATKI:

« ziemniaki z wody z koperkiem, kluski Slaskie,
pyzy, frytki

« Warzywa na parze

« surowka z bialej kapusty, kapusty pekiinskiej,
marchewki, selera, buraczki

* SOS pieczeniowy

DESER

« kawa, herbata

« 2 szt. ciasta/os. (mix 4 rodzaje)

ZIMNE PRZEKASKI 2 porcje/os. + porcja satatki
- galantyna drobiowa z kurkami

« galantyna drobiowa z omletem i szpinakiem
- galantyna drobiowa z suszonymi pomidorami
i zZurawina

« galantyna drobiowa po wegiersku zawinieta
w boczek

« schab z serkiem chrzanowym

« indyk w maladze

« osos

« salatka brokutowa z serem feta

- salatka gyros

- salatka grecka

« salatka jarzynowa

« pieczywo, masto

O POENOCY

« tort weselny*

« kawa / herbata

SNIADANIE zupa + 1 porcji miesa/os.

« barszcz z pasztecikiem/flaczki/
zurek/gulaszowa

« strogonoff z kluseczkami péHrancuskimi

« golonka po bawarsku duszona w piwie lub
golonka gotowana z kapusta

« szaszlyki drobiowe lub szaszlyki wieprzowe
« karkowka w sosie pieczarkowym

« dodatki: pieczywo, masto, chrzan, musztarda
Dodatkowo:

« wiejski stél (smalec, wiejski chleb, r6zne
rodzaje kietbasy wedzonej/suszonej,
kabanosy, wedliny, placek drozdzowy) 900 zt
 udziec z dodatkami 1200 zt

«przystawka - tradycyjnie pieczony pasztet z
zurawing i pieczywem 13 z1/os.

« deser lodowy 15 zt/os.

« napoje, alkohol, tort;owoce we wlasnym
zakresie*

- bialy pokrowiec na krzesto 7 zt/szt.

280 ZL/0S.

Z¥.OTE MENU

NA POWITANIE:

« przywitanie chlebem i sola

« lampka wina musujacego

ZUPA

 ros6t z domowym makaronem, marchewka

i natka pietruszki lub

« krem pieczarkowy/pomidorowy/brokutowy
MIESA 3 porcje na osobe

« de volaille z mastem i pietruszka/pieczarka/
serem

« szwajcar drobiowy z szynka i z6ltym serem

« roladki drobiowe z mixem papryk zawiniete
w boczek wedzony

« grillowany filet z kurczaka w sosie
szpinakowym

« udka faszerowane pieczarkami

« roladki wieprzowe z boczkiem i ogérkiem
kiszonym

« poledwiczki wieprzowe w sosie kurkowym

« pieczen z karkowki

« zrazy wolowe

«10s0$ w sosie pomaranczowo-paprykowym
DODATKI:

« ziemniaki z wody z keperkiem, kluski slaskie,
pyzy, frytki

« Warzywa na parze

- suréwka z bialej kapusty, kapusty pekinskiej,
marchewki, selera, buraczki

* SOS pieczeniowy

DESER

» deser lodowy

« kawa, herbata

« 2 s7t. ciasta/os. (mix 4 rodzaje)

ZIMNE PRZEKASKI 2 porcje/os. + porcja satatki
- galantyna drobiowa z kurkami

« galantyna drobiowa z omletem i szpinakiem
« galantyna drobiowa z suszonymi pomidorami

i ZzZurawing

- galantyna drobiowa po wegiersku zawinieta
w boczek

« schab z serkiem chrzanowym

« indyk w maladze

« fosos

« salatka brokulowa z serem feta i sosem
czosnkowym

- salatka gyros

« salatka grecka

« salatka jarzynowa

« pieczywo, masto

KOLACJA (22:30)

« udziec wieprzowy z zasmazanymi
ziemniaczkami, zasmazana kapusta, sosem
zurawinowym i chrzanowym

O POENOCY

« tort weselny*

« kawa/herbata

SNIADANIE zupa + 1,5 porcji miesa na osobe
« barszcz z pasztecikiem /flaczki/
zurek/gulaszowa

« strogonoff z kluseczkami péHrancuskimi

« golonka po bawarsku duszona w piwie lub
golonka gotowana z kapusta

« szaszlyki drobiowe lub szaszlyki wieprzowe
» karkowka w sosie pieczarkowym

« dodatki: pieczywo, masto, chrzan, musztarda
Dodatkowo:

» wiejski stot (smalec, wiejski chleb, rézne
rodzaje kietlbasy wedzonej i suszonej,
kabanosy, wedliny, placek drozdzowy) 900 zt
« przystawka - tradycyjnie pieczony pasztet

z zurawing i pieczywem 13 zt/os.

» napoje, alkohol, tort, owoce we wlasnym
zakresie*

« bialy pokrowiec na krzesto 7 zt/szt.

310 ZE/OS.




